
PROGRAMME DE FORMATION  
OBLIGATIONS ET REGLEMENTATIONS LIEES A L’HACCP 

 
 

OBJECTIFS : 

- Identifier les risques liés à la sécurité alimentaire  
- Lister les exigences applicables et vérifier la conformité  
- Comprendre les exigences et les mettre en application dans l’entreprise 
- Etablir et mettre en œuvre le Plan d’actions en vue du respect des règles HACCP 

 

PUBLIC : 

- Opérateur – chef de ligne – responsable de production 
- Responsable QSE / directeur QSE / dirigeant / animateur – coordinateur QSE 

 

PRE REQUIS : 

- Connaissances des pratiques de l’entreprise sont nécessaires  
- Connaissances des enjeux réglementaires et légaux 
- Connaissances en hygiène – exigences légales applicables – règles agroalimentaires 

 

METHODES PEDAGOGIQUES : 

- Eléments théoriques et illustrations par présentation d’outils et par exercices pratiques 
- Travaux et réflexions en groupe 
- Grilles de travail - Support de formation avec bibliographie 

 

DUREE : 

- 1 jour 

 

 

ELEMENTS INTRODUCTIFS : 
 

- Réglementation - Les exigences légales applicables 
- Principes et étapes de l’HACCP 
- Techniques d’hygiène - Les risques liés à la sécurité alimentaire : quels types et comment les identifier ? 

 
ANALYSE DES EXIGENCES APPLICABLES : 
 

- Hygiène des lieux de stockage et de travail 
- Analyse des risques : évaluation des risques et cotation des risques 
- Plan d’actions de maitrise des contaminations 
- Les exigences de L’ISO 22000 
- Le tableau des risques identifiés : évaluation et cotation (travail en groupe) 
- Restitutions sur l’exercice et formalisation d’un plan d’actions - son suivi - animation et coordination 
- Veille réglementaire – analyse réglementaire – priorisation des mises en conformité 
- Restitutions sur les exigences légales et sur les préconisations 
- Mesures d’efficacité : quels indicateurs utiliser ? comment en tirer des Rex ?  

 
COMPLEMENTS : 
 

- LES DOCUMENTS ET LA LISTE DES INFORMATIONS DOCUMENTEES 
- LES ACTEURS, LES INTERLOCUTEURS, LES ROLES ET RESPONSABILITES 
- LES OUTILS DE VEILLE, DE GESTION, DE MAITRISE ET DE SUIVI  
- LES MOYENS DE MAÏTRISE, DE COMMUNICATION ET DE TRACABILITE 
- LA CONFORMITE REGLEMENTAIRE  

 
CONCLUSIONS 


